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Mont Blanc Kestaneli
MELLA MOIST CHOCOLATE MIiKSi, MELLA COOKING CREAM ve
LUBECA IVORY COAST %55 ile caligiimis

MELLA MOIST CHOCOLATE MiKSi 1,000 kg
Yumurta 0,400 kg
Siviyag 0,400 kg
Su 0,200 kg
Toplam agirhk 2,000 kg
Karistirma suresi: 5 - 6 dakika, orta devirde

Hamur agirhg: istege gére

Firin sicakligr: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 35 dakika
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Kestaneli mousse:

MELLA COOKING CREAM 1, 000 kg

LUBECA IVORY COAST %55 0, 250 kg

Sat 0, 2501

Kestane 0,500 kg

Tereyagi 0,050 kg

Yaprak jelatin 0,025 kg

Yumurta beyazi 0,200 kg

Toz seker 0,200 kg

Toplam agirlik 2,500 kg

Uygulama: MELLA COOKING CREAM, st ve kestane kaynatilir. LUBECA IVORY

COAST %55, tereyagi ve jelatin eklenir. Yumurta beyazi ve seker ile
hazirlanmis mereng bu karisima ilave edilir. Daha sonra cirpilmis
MELLA COOKING CREAM ile karistirilarak uygulamaya hazir hale ge-
tirilir.

Hindistan cevizli kaplama sos:

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 0,300 kg
MELLA GOURMET WHIP 0,500 kg
Hindistan cevizi 0,100 kg
Jelatin 0,020 kg
Toplam agirlik 0,920 kg
Uygulama: MELLA GOURMET WHIP isitiir, LUBECA WEISSE SCHOKO %29,

jelatin ve Hindistan cevizi ilave edilerek karistinlir. Hazirlanan sos ile
turtalar gorseldeki gibi dekore edilir
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